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A vadhA°sokat - fAukA©nt az aprAsvadakat, nyA°lfA©IAGket AGs szAjryasokat - gyakran szoktuk ecetes melegpAjchanA Al
hogy hA°suk minA©I omlAssabbA A©s A-zletesebb legyen. Gyakori. tA©vhit tehAjt, hogy az ilyenfACle pAlcoIAls eIsAusorban a
szagok A©s A-zek eInyomAlsA,ra szoIgA|I (hiszen a rossz mmAusA@gA» aIapanyagokbA3I soha nem lehet jA3 Aotelt kAGszA-
sokkal mkA.bb valA3 a jA3 mmApsA@gA» vadhA°s egyedi A- zwlA.gA.nak kiemelA©sACre ACs kAVAIAY nleges fA»szerezA©sAC
kialakA- tAlsA.ra A meleg vadpA.c elkA©szA-tese ' nagyon egyszerA» feladat: vA-zre, ecetre A©s a kAViAfnleges vadpAjc
fA»szerkeverA©kre van hozzAI szA1/4ksA©g csupAin.

A A hA°s tAfmegA©hez kA©pest mAjsfACIszeres mennyisA©gA» vizet melegA-tAvink forrAjsig, majd a tA»zrApl levA©ve litere
evApkanAjl borecetet vagy balzsamecetet AntA¥nk hozzA;. Ha egyik sem Ajll rendelkezA©sre, hasznAijlhatunk 10 %-0s
Actelecetet is, de fele mennyisA©gben. EzutAjn hozzAjadunk literenkAo©nt 1 csapott evApkanAilnyi vadpAijc fA»szerkeverAOke
fej szeletelt vAfrAshagymAit, majd hagyjuk a pAjclevet kb. kA©zmelegre visszahA%zni. Ekkor tesszAvik bele az elAuzAuleg
tAfbb vA-zben kiAjztatott hA°st, AOs hideg helyen, lefedve hagyjuk A©rlelApdni mintegy 2-3 napig. Ha a klasszikus "Vadas
zsemlegombA3ccal" receptet akarjuk elkA©szA-teni belAple, a pAjclevet nyugodtan felhasznAjlhatjuk a hA°s megfApzA©sA©he
AvigyeljAvank rAj, hogy a darabos fA»szereket vVA©gAVil eltAjvolA-tsuk az elkA©szAvilt AGtelbApl.A A Ha nem melegpAjcot ak
kA©szA-teni, a fA»szerkeverA©ket tATrjAYzk meg kissA© egy mozsAjrban A©s 1 evApkanAilnyi fA»szerhez adjunk 2 evApkanA
olivaolajat, valamint 2 evAukanAjl balzsamecetet. A kA-vAint A-zhatAjsnak megfelelApen tehetAvink beleA zA°zott fokhagymA
Flekkenhez pA©IdAjul kKA-tA»nAp, de sAY4tAOs elAputt a fA»szerdarabokat itt is tAjvolA-tsuk el egy kA©s fokAjval a hAsszeletel
kAfnnyen odaA©ghetnek a sAvstAufelAvzleten. A A A A VadpAjc fA+szerkeverA©k hozzAjvalAsi 1-1 arAjnyban:A A

- A szegfA»bors

- rAszsaborsA

- feketebors

- borAskabogyA3

- babACrlevACl

- mustAjrmag

- koriandermag
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