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 A vadhÃºsokat - fÃµkÃ©nt az aprÃ³vadakat, nyÃºlfÃ©lÃ©ket Ã©s szÃ¡rnyasokat - gyakran szoktuk ecetes melegpÃ¡cbanÂ  Ã©rlelni,
hogy hÃºsuk minÃ©l omlÃ³sabbÂ  Ã©s Ãzletesebb legyen. Gyakori tÃ©vhit tehÃ¡t, hogy az ilyenfÃ©le pÃ¡colÃ¡s elsÃµsorban a rossz
szagok Ã©s Ãzek elnyomÃ¡sÃ¡ra szolgÃ¡l, (hiszen a rossz minÃµsÃ©gÃ» alapanyagokbÃ³l soha nem lehet jÃ³ Ã©telt kÃ©szÃteni)
sokkal inkÃ¡bb valÃ³ a jÃ³ minÃµsÃ©gÃ» vadhÃºs egyedi ÃzvilÃ¡gÃ¡nak kiemelÃ©sÃ©re Ã©s kÃ¼lÃ¶nleges fÃ»szerezÃ©sÃ©nek
kialakÃtÃ¡sÃ¡ra. A meleg vadpÃ¡c elkÃ©szÃtese nagyon egyszerÃ» feladat: vÃzre, ecetre Ã©s a kÃ¼lÃ¶nleges vadpÃ¡c
fÃ»szerkeverÃ©kre van hozzÃ¡ szÃ¼ksÃ©g csupÃ¡n.
Â A hÃºs tÃ¶megÃ©hez kÃ©pest mÃ¡sfÃ©lszeres mennyisÃ©gÃ» vizet melegÃtÃ¼nk forrÃ¡sig, majd a tÃ»zrÃµl levÃ©ve literenkÃ©nt 2-3
evÃµkanÃ¡l borecetet vagy balzsamecetet Ã¶ntÃ¼nk hozzÃ¡. Ha egyik sem Ã¡ll rendelkezÃ©sre, hasznÃ¡lhatunk 10 %-os
Ã©telecetet is, de fele mennyisÃ©gben. EzutÃ¡n hozzÃ¡adunk literenkÃ©nt 1 csapott evÃµkanÃ¡lnyi vadpÃ¡c fÃ»szerkeverÃ©ket Ã©s 1
fej szeletelt vÃ¶rÃ¶shagymÃ¡t, majd hagyjuk a pÃ¡clevet kb. kÃ©zmelegre visszahÃ¼lni. Ekkor tesszÃ¼k bele az elÃµzÃµleg
tÃ¶bb vÃzben kiÃ¡ztatott hÃºst, Ã©s hideg helyen, lefedve hagyjuk Ã©rlelÃµdni mintegy 2-3 napig. Ha a klasszikus "Vadas
zsemlegombÃ³ccal" receptet akarjuk elkÃ©szÃteni belÃµle, a pÃ¡clevet nyugodtan felhasznÃ¡lhatjuk a hÃºs megfÃµzÃ©sÃ©hez, de
Ã¼gyeljÃ¼nk rÃ¡, hogy a darabos fÃ»szereket vÃ©gÃ¼l eltÃ¡volÃtsuk az elkÃ©szÃ¼lt Ã©telbÃµl.Â Â Ha nem melegpÃ¡cot akarunk
kÃ©szÃteni, a fÃ»szerkeverÃ©ket tÃ¶rjÃ¼k meg kissÃ© egy mozsÃ¡rban Ã©s 1 evÃµkanÃ¡lnyi fÃ»szerhez adjunk 2 evÃµkanÃ¡l
olivaolajat, valamint 2 evÃµkanÃ¡l balzsamecetet. A kÃvÃ¡nt ÃzhatÃ¡snak megfelelÃµen tehetÃ¼nk beleÂ  zÃºzott fokhagymÃ¡t is.
Flekkenhez pÃ©ldÃ¡ul kÃtÃ»nÃµ, de sÃ¼tÃ©s elÃµtt a fÃ»szerdarabokat itt is tÃ¡volÃtsuk el egy kÃ©s fokÃ¡val a hÃºsszeletekrÃµl, mivel
kÃ¶nnyen odaÃ©ghetnek a sÃ¼tÃµfelÃ¼leten. Â  Â Â A VadpÃ¡c fÅ±szerkeverÃ©k hozzÃ¡valÃ³i 1-1 arÃ¡nyban:Â Â 
 - Â szegfÃ»bors
 - rÃ³zsaborsÂ  
 - feketebors
 - borÃ³kabogyÃ³
 - babÃ©rlevÃ©l
 - mustÃ¡rmag
 - koriandermag 
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