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A MÃ¡trai BorvidÃ©ken BudapesttÅ‘l 80 km-re, 1900. mÃ¡jus 13-Ã¡n alakult meg a Borpalota kft. nagy mÃºltÃº elÅ‘dje, a
GyÃ¶ngyÃ¶s-Visontai BortermelÅ‘k SzÃ¶vetkezet, mint rÃ©szvÃ©nytÃ¡rsasÃ¡g, 255 taggal Ã©s 5781 korona alaptÅ‘kÃ©vel. SajÃ¡t
Ã©pÃ¼letre Ã©s pincÃ©re volt szÃ¼ksÃ©gÃ¼k, Ã­gy hÃ¡t megvÃ¡sÃ¡roltÃ¡k az OroszlÃ¡n VendÃ©gfogadÃ³t, melynek helyÃ©re
felÃ©pÃ­tettÃ©k a rÃ©szvÃ©nytÃ¡rsasÃ¡g irodahÃ¡zÃ¡t Ã©s pincÃ©szetÃ©t. Az eklektikus stÃ­lusban Ã©pÃ¼lt gyÃ¶nyÃ¶rÅ± Ã©pÃ¼letet 1907-
ben adtÃ¡k Ã¡t. Az Ã©pÃ¼let alatt talÃ¡lhatÃ³ pincÃ©szet ekkor 40.000 hl bor tÃ¡rolÃ¡sÃ¡ra volt alkalmas.Az Ã©pÃ¼let az elmÃºlt
szÃ¡z Ã©v tÃ¶rtÃ©nelmi viharai kÃ¶zt is megmaradt annak, aminek Ã©pÃ­tettÃ©k, Ã©s tovÃ¡bbra is GyÃ¶ngyÃ¶s egyik legszebb,
legimpozÃ¡nsabb Ã©pÃ­tmÃ©nye.
 Ennek jegyÃ©ben, a Borpalota legÃºjabb kori megÃ¡lmodÃ³inak az a cÃ©lja, hogy a nagy tradÃ­ciÃ³kkal rendelkezÅ‘
GyÃ¶ngyÃ¶sÃ¶n Ã©s kÃ¶rnyÃ©kÃ©n a szÅ‘lÅ‘termelÃ©s kÃ¶zpontja legyen vÃ¡llalkozÃ¡suk, Ã©s minden igÃ©nyt kielÃ©gÃ­tÅ‘ minÅ‘sÃ©gi
borokat adhassanak Ã¡t az Ã©rtÅ‘, vagy a borkultÃºra irÃ¡nt egyenlÅ‘re mÃ©g csak Ã©rdeklÅ‘dÅ‘ kÃ¶zÃ¶nsÃ©g rÃ©szÃ©re.  
A szÃ¡mos helyi, illetve regionÃ¡lis borversenyen elÃ©rt kÃ­vÃ¡lÃ³ eredmÃ©nyeket kÃ¶vetÅ‘en a 2008-as olaszorszÃ¡gi Vinitaly-n
elnyert Grand Menzione-dÃ­j kivÃ¡lÃ³ ajÃ¡nlÃ¡st jelenthet mind a belfÃ¶ldi, mind pedig az orszÃ¡ghatÃ¡ron tÃºli, mi tÃ¶bb,
ÃºjvilÃ¡gi fogyasztÃ³k felÃ©. A nagyratÃ¶rÅ‘ terveket mi sem bizonyÃ­tja jobban, mint hogy Varga PÃ©ter fÅ‘borÃ¡sz Ã©s Cseh
GÃ¡bor kereskedelmi vezetÅ‘ egyÃ¼ttes munkÃ¡jÃ¡nak kÃ¶szÃ¶nhetÅ‘en, 2008. novemberÃ©ben mutatkozott be a pincÃ©szet
hÃ¡rom Ãºj brand-je, melyek a FRÃ•Z, a BORPALOTA Ã©s az Å•ZIKE mÃ¡rkÃ¡k ernyÅ‘je alÃ¡ tartozÃ³ borokat foglaljÃ¡k magukba.
 
A FRÃ•Z sorozatot a Borpalota nemes ornamentikÃ¡ja ihlette. A frÃ­z az Ã©pÃ­tÅ‘mÅ±vÃ©szet fontos formai dÃ­szÃ­tÅ‘eleme, a
harmonikus rend megkerÃ¼lhetetlen rÃ©sze. A tÃ¶bb, mint szÃ¡z Ã©ves, patinÃ¡s, gyÃ¶ngyÃ¶si Borpalota Ã©pÃ­tÅ‘i is minden
rÃ©szletÃ©ben kidolgozott Ã©s elegÃ¡ns Ã©pÃ¼letet hagytak rÃ¡nk. A FRÃ•Z sorozat azon kiemelkedÅ‘ borokat tartalmazza (kÃ©sÅ‘i
szÃ¼retelÃ©sÅ± SzÃ¼rkebarÃ¡t 2005, Chardonnay 2007, Muscat cuvÃ©e 2008 Ã©s Sauvignon Blanc 2008), amelyek
egyedisÃ©gÃ©t e nemes palota hagyomÃ¡nyaihoz mÃ©ltÃ³an a harmÃ³nia kiteljesÃ­tÃ©se mellett Ã¶sszetÃ©veszthetetlen Ã­z- Ã©s
illatbeli dÃ­szekkel hangsÃºlyoztak ki. A BORPALOTA sorozat borai (ZefÃ­r 2008, Muscat Ottonel 2008, SzÃ¼rkebarÃ¡t
2008, Rajnai Rizling 2008, Cabernet Sauvignon rose 2008, Pinot Noir 2006, Ã©s Cabernet Sauvignon 2006.) finom
vonalvezetÃ©sÃ¼kkel, csiszolt illat-Ã©s Ã­zvilÃ¡gukkal, harmÃ³niÃ¡jukkal, eleganciÃ¡jukkal tÅ±nnek ki kategÃ³riÃ¡juk borai
kÃ¶zÃ¼l, mÃ­g a bÃ¡jos Å•ZIKE sorozat hÃ¡rom cuvÃ©e-je (MÃ¡trai FehÃ©r, Rose Ã©s VÃ¶rÃ¶s CuvÃ©e) Ã¡r-Ã©rtÃ©k arÃ¡nyÃ¡val
emelkedik magasan az Ã¡tlag fÃ¶lÃ©.                     A Borpalota Kft. borait az igÃ©nyesebb delicates szakÃ¼zletek Ã©s bortÃ©kÃ¡k
polcain megtalÃ¡lhatjuk, de a pincÃ©szetben elÅ‘zetes bejelentkezÃ©s alapjÃ¡n, igÃ©ny szerinti borkÃ³stolÃ³t is kaphatunk,
melyhez kÃ©rhetÃ¼nk vacsorÃ¡t, vagy ebÃ©det.
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