Bor A%.s Vad

PirA-tott dara Rothschild mA3dra

SzerzA' -ka-pA-r-
2007. augusztus 16.
UtolsA3 frissA-tA©s 2007. szeptember 13.

- 4 ek olaj

- 4 ek bA°zadara

- 10 dkg aszalt gyA¥zmATlcs (barack, kAfrte, fAYage, datolya vagy mazsola)

- 2,5 dl A@des bor (madeira, malaga, portAsi, sherry, furmint)

- 4 ek gyAvamAficsA-z (barack vagy rebarbara)

- 1 csA-pet sA%Az olajat felhevA-tjAYzk egy tapadAjsmentes IAjbasban A©s lassA° tAv,zAfn aranysAjrgAijra pirA-tjuk benne a
bA°zadarAjt. Ezt kAfvetApen felengedjAYzk a borral, adunk hozzAj egy kis csA-pet sA%t A©s gyakori kevergetA©s mellett addig
pA.roljuk amA-g a dara megpuhul. VA©gA1/4I hozzAlad]uk az aprA3ra vA.gott aszalt gyAl/4mA1] lcsAft AOs A.tforgatjuk az egA©:
MiutAin kihAvalt, kistAjnyA©rra szedjAYzk A©s 1-1 kanAjl lekvAijrralA dA-szA-tve tAjlaljuk.AeltalAjnos borajAjnlat:A

EgA©sz nyugodtan adhatjuk hozzA; azt a bort, amelyikkel fApztAYzk, de egy kivAjlAs aszA%or is tATkACletesen passzol hozzA,
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