Bor A%.s Vad

VaddisznA3brassAs3i kemencA©ben

SzerzA' -ka-pA-r-
2018.~januAi~r 22. -
UtolsAs frissA-tA©s 2018. januAjr 22.

- 1 kg vaddisznA3 lapocka

- 15 dkg fAV4stAflIt szalonna

- 1,5 kg sA¥atnivalA3 burgonya

- 2 fej vATrAfshagyma

- 4-5 gerezd fokhagyma

- 1 ek A©des pirospaprika

- 1 tk morzsolt majorAjnna

- 1-1 ek ketchup, mustAjr A©s barbecue szA3sz

- sA3, A'rAfit feketeborsA Az aprA3 kockAjra vAjgott szalonnAit kiolvasztjuk A©s megpirA-tjuk egy kAfzepes IAjbasban vagy
bogrAjcsban. A megmosott burgonyAijt bA‘ vA-zben, hACjastAs3| feltesszAvik fA'ni egy fazA©kban A©s fAClkemA®©nyre fA‘zzAY.
gondosan megtisztA-tjuk a hAjrtyAjktA3l, majd kisebb kockAjkra vAjgjuk A©s fehA©redA©sig pirA-tjuk a szalonnazsA-ron a
tepertA'vel egyAvitt. Ha ezzel megvagyunk, sA3zzuk, borsozzuk, rAjszA3rjuk a pirospaprikAjt AG@s hozzA; adjuk az aprA3
kockA.kra vAigott vAfrAfshagymAit, amivel fedA' alatt addig fA‘zzAv.k, amA-g a hA°s csaknem megpuhul. IdA* kAfzben, ha a
zsA-rjiAjra pirul, nyugodtan adjunk hozzAj vizet, hogy oda ne kozmAlljon Ha a hA°s mAjr elkA©szAY.lt, adjuk hozzA| a mustAjrt
ketchupot A©s a barbecue szA3szt, valamint a morzsolt majorAjnnAjt A©s sA3zzuk, borsozzuk meg alaposan. EzutAjn adjunk
hozzAj annyi vizet, amivel egy hosszA° de azAort kellA'en sAtrA+ szaftot kapunk, majd forgassuk bele ebbe a raguba a
megpucolt A©s nagyobbacska kockAijkra vAjgott fA'tt burgonyAjt. Ha ezzel megvagyunk, az egA©szet terA-tsAYzk bele egy
tepsibe, vagy cserAOptAijlba AOs pirA-tsuk egybe a jA3l felfA+tATtt kemencA©ben vagy a konyhai sAvitA'ben. KAjposztasalAijtA
vagy csalamAjdA©val A©s hA;zi kenyA©rrel tAjlaljuk.

BorajAjnlAs:

Egy jA3 ivAjsA° szAjraz VATrATs hAjzasA-tAjst ajAjnlok hozzAj nem tA°l nagy testtel, EgerbA’l vagy a MAitraaljAirA3d.A A A
A
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