Bor A%.s Vad

FAYurjtojAjssal tATItAtt csiperke

SzerzA' -ka-pA-r-
2015. december 13.
UtolsA3 frissA-tA©s 2015. december 13.

- 12 db kis-kAfzepes csiperke

- 12 db fAvurjtojAjs

- 1 db sonka- vagy salottahagyma

- 1 ek olA-vaolaj

- 5 dkg vaj

- frissen A'rAflt bors

- SAG}

- 1 csokor petrezselyem

- 1 dl szZAjraz fehA©rbor

- 1-1 csipet szAjrA-tott kakukkfA+ A©s szurokfAzA friss, kAfzepes mA©retA+ csiperkA©ket megmossuk AOs kitAfrjAvik a
tAfInkjAviket. A tATnkATk vA©gACt levAjgjuk, majd vA©konyan felszeleteljAvik. Egy kAfzepes mAG©retA+ tA+zA|lIA3 nyelA+
serpenyA'ben felhevA-tjAYsk az olajat A©s megpirA-tjuk benne a finomra aprA-tott hagymAijt. EzutAjn a serpenyA‘t levesszAYak
tA+zrA'l A©s a hagymAira rAjszA3rjuk a felaprA-tott gombatAfnkAfket. Az A-gy elkA©szA-tett hagymAijs-gombAjs alapra
rAjhelyezzAVik a lemezes rA©szAYikkel felfel A© fordA-tott gombafejeket, amiket bA‘ven sA3zunk, borsozunk A©s megszA3runk
szAjrA-tott (kakukkfA+, szurokfA+) A©s aprA-tott friss (petrezselyem) zAfIdfA+szerekkel. Az aprA-tott petrezselyembA‘l mehet a
hagymAjs alapra is bA'ven.

A gombafejekbe ezutAjn 1-1 kis szelet vajat helyezAvank, A©s beleAvstAYink egy-egy, (vagy mAGret szerint kettA'-kettA’)
fAvarjtojAjst. EzutAjn a gombafejek alAj AfntAvank 1 di szAjraz fehA©rbort AGs az alufAlliAjval lefedett serpenyA't az
elA‘melegA-tett sAVitA'be helyezzAvik 15- 20 percre. A tojAjst lehetA'leg csak annyira sAYssAvsk meg, hogy annak kAfzepe
folyA3s maradjon. Az elkA©szAvilt gombafejeket pirA-tA3ssal tAjlaljuk.

BorajAjnlAs3:
VillAjnyi sauvignon blanc, vagy fiatalabb chardonnay hAjzasA-tAjsok, egri kirAjlyleAinyka, esetleg tokaji szAjraz furmint, vagy
szamorodni illik hozzAj.
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